
- ohne Fleisch - aus der Region (<40km)- saisonal

Alle Preise sind Endpreise in Euro. Bei Umbestellungen berechnen wir eine kleine Aufwandspauschale von 1,50 €.
Wir geben gern Auskunft zu Zusatzstoffen und Allergenen. Alle Speisen bieten wir auch zum Abholen an.

HAUPTSPEISEN

Mo bis So jeden Abend von 17 bis 21 Uhr
(warme Küche 18 - 20 Uhr)

Mi bis So auch mittags von 11 - 14 Uhr
(warme Küche 11.30 - 14 Uhr)

und nach Vereinbarung

Harzer Hof Scharzfeld
Familie Petra Döring-Menzel
Harzstr. 79, 37412 Scharzfeld

Tel: 05521 994700, www.harzer-hof.de
Auch auf Instagram & Facebook

Schön,  dass  S ie  bei  uns  s ind.

Paniertes Schnitzel mit Pommes 

FÜR DIE KIDS
12,50 €

VORSPEI SEN & SUPPEN

APERI TI VE

Secco Rosé Kiss
direkt vom Winzer Weingut Best

Schierkuja, Sekt, Sprudel, Orange
Schierkuja Spritz 8,00 €

5,00 €

Nudeln mit Tomatensauce 7,50 €

Schnitzel vom Harzer Strohschwein

Cordon Bleu vom Harzer Strohschwein

Salat mit gratiniertem Ziegenkäse

mit Rahmchampignonsauce und Pommes frites
(dazu Beilagensalat +4,90 Euro)

Schnitzel gefüllt mit Kochschinken & Käse, dazu
Kartoffelgratin & Salat

 20 €

 22 €

mit glasierten Honig-Walnüssen in Vinaigrette
14 €

Gebratene Maispoulardenbrust
mit Weißweinsauce, Kartoffelgratin und Salat

19 €

Harzburger vom Höhenvieh
Rindfleischpatty mit Zwiebeln, Tomate, Gurke und
Emmentaler im Burgerbrötchen (dazu Pommes +4€)

 15 €

Kleiner Salat
bunter Salat mit Kernen & Nüssen

4,90 €

Rinderkraftbrühe 7,90 €
mit Eierstich und Gemüsestreifen

Gegrilltes Lachsfilet in Nussbutter
mit Gurken-Dill-Salat und Petersilienkartoffeln

22 €

Süßkartoffel-Kichererbsen-Curry
veganes mildes Curry, dazu Reis

 14 €

Hirschrahmgulasch mit Waldpilzen 25 €

hausgemachten Rotkohl, Kartoffelkroketten

Aperol, Sekt, Sprudel, Orange
(mit und ohne Alkohol möglich)

Aperol Spritz 8,00 €

Tagliatelle mit Waldpilzrahm
Bandnudeln mit Waldpilzen in Sahnesauce,
dazu ein kleiner Salat

17 €

Roulade vom Harzer Roten Höhenvieh 25 €

gefüllt mit Waldpilzen, dazu Rotkohl und Kroketten

Kürbissuppe
mit Öl und Kernen

Rinderfilet Tournedo (150g)
vom Harzer Roten Höhenvieh mit Bratenjus, dazu
grünen Bohnen und Bratkartoffeln 

36 €

Mi, 07. oktober, 19 uhr
Eintritt frei

Mary’s bard

GASTSPIEL VON DANIELA MICHEL
SA, 17.10. UND SO, 18.10. UM 20 UHR

KARTEN: 18 € VVK/21 € ERW.,

EN SUITE: ALLEIN MIT
AUDREY HEPBURN

MITTWOCHSKONZERT

7,90 €



ALKOHOLFREI ES

SCHNAPS

KAFFEE/TEE

Espresso 3,00 €

Cappuccino 4,00 €
Kaffee Crema 3,00 €

Latte Macchiato 4,50 €

Glas Tee (versch. Sorten) 4,00 €

3,00 €
34% Birne oder Marille
Wöltingeroder Schnaps 4,00 €

35%vol. Kräuter-Halb-Bitter, Bartolfelde
Schierker Feuerstein 2cl

4,00 €
56%vol. Hammerschmiede, Zorge
Schmiedefeuer 2cl

alkoholfreier Wein  0,2l
7 € Weiß oder Rose

3,20 €
17% vol, Irish Cream
Baileys 2cl

Säfte & Schorlen 0,2l/ 0,4l 3,50 €/ 5,40 €

Mineralwasser 0,25l/ 0,75l
Still, Medium, Classic

3 €/ 7,80 €

Säfte der Mosterei Malus (Apfel-Quitte, Apfel-Aronia),
Rhabarbernektar, Johannisbeersaft, Kirschsaft, Bananensaft

BI ER

WEI N

Bacchus 
Weiß, halbtrocken, 2023, 10,5% 

8€

Weiß, trocken, 2024, 12%
8,50€

Portugieser Rosé
Rosé, trocken, 2023, 12%

8€

Müller Thurgau
Weiß, trocken, 2024, 11,5% 

8€

Dornfelder Rotwein
Rot, trocken, 2019, 13% oder 
Rot, lieblich, 2019, 11,5%,

 7€

28€

28€

0,2l 1l

28€

28€

28€

0,75l

Primitivo
Rot, trocken, 2023, 14%

 8,50€ 28€

Grauer Burgunder

Flasche Krombacher Weizen 0,5l
hell, dunkel oder alkoholfrei

5,50 €

Flasche Krombacher alkoholfrei 0,33l 3,50 €

Altenauer dunkel 0,3l/0,4/0,5l  3,90€/5€/6,20€

2,50 €Nordbrand Likör 2cl
16-18% vol, Saure Kirsche o. Apfel,
Pfefferminze oder Waldmeister 

6,50 €
40% vol,  Philippinischer Rum
Don Papa 2cl

Merlot
Rot, trocken, 2021, 12,5%

 8€ 28€

Altenauer hell 0,3l/0,4l/0,5l  3,90€/5€/6,20€

Teufelskuss
Espresso mit einer Kugel Vanille

5,00 €

je 2,50 €Verschiedene Kugeln Eis
Walnuss, Erdbeere, Vanille, Schoko
(dazu Sahne + 0,80€), Vegan: Orangensorbet 

9,50 €Eis & Heiß
2 Kugeln Bourbon-Vanilleeis
mit heißen Himbeeren und Sahne

DESSERT

Hausgemachte Limonade 0,3l
Johannisbeer-Ingwer-Zitrone

4,50 €

Cola, Fanta, Sprite 0,2l/ 0,4l 3 € / 5,20 €

Flasche Vitamalz  0,33l 3,50 €

Bionade 0,33l
Naturtrübe Limette, naturtrübe Orange

4,00 €

Harzer Craftbier 0,3l/0,4l/0,5l  3,90€/5€/6,20€
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